Antipasti

1l nostro Matzon ,
Mocetta, coppa al ginepro, budin e lardo d’Arnad DOP,

prosciutto crudo di Bosses DOP, Fontina DOP, Toma di Gressoney al G inepro,
Bleu di pecora di Prasupiaz e Tometta di pecora alle ortiche “Bagnod”
€ 24,00

Battuta di manzo piemontese al coltello,
con uovo morbido e lamelle di tartufo nero estivo
€ 22,00

Trota di Lavachey in carpione
all'aceto di mele valdostano e verdurine croccanti W b o

€ 20,00

1l nostro vitello tonnato
€18,00

34,10

Insalate

Le Pont

Misticanza, caprino morbido, mele, sedano, mocetta crumble di nocciole caramellate ., g o
€ 20,00

Tronchey Poke
Riso, trota aﬁhmicata della Val Ferret, mango, avocado, pomodor'mi,
dressing allo yogurt “Fratelli Panizzi”, semi di sesamo ;5,0
€18,00

Pra Sec
Misticanza, patate, tonno, pomodori cuore di bue, uova sode, acciughe e olive taggiasche 34
€17,00

Meyenzet
Misticanza, petto di poﬂo cotto a bassa temperatura, scag[ie di grana, crostini di pane e salsa ceaser
€19,00

1,3 4,7,10

Montittaz
Misticanza, anguria, feta, cetrioli, olive taggiasche, menta, salsa tzatziki .,
€17,00



Primi

Spaghettino fresco alla chitarra con olive taggiasche, pomodorini ciliegino e basilico
€16,00

13,7

Tagliolini freschi al ragi di cervo
€ 20,00

1,37

Gnocchi di patate con melanzane, pomodorini secchi, basilico e burrata
€18,00

1,37

Girelle di crepes di farina di castagne alla valdostana
con prosciutto cotto alla brace di Bosses e fontina DOP , 5
€19,00

Polenta alla valdostana gratinata con fontina DOP ,
€ 15,00

Le paste ﬁesc/ze sono fq[z‘e (n casa e da noi abbattute a temperatura negativa

Secondi

Scaloppina di vitello alla valdostana, prosciutto cotto alla brace di Bosses e fontina DOP .,
€ 28,00

Brasato di manzo cotto a bassa temperatura al Nizza Monfewato DOC de “1l Botolo” 10,12
€ 26,00

Filetto di trota allo Chardonnay de “1l Botolo”, salvia e agrumi , , .,
€ 24,00

Tagliata di manzo al burro d’alpeggio ed erbe di montagna
€ 32,00

Le portate sopra elencate saranno accompagnate da contorno del gtormo

Rosti di patate, tomino caldo e verdure alla griglia ,
€ 24,00

Polenta rustica macinata a pietra con cervo in civet al rosso di Montalcino “Col D’Orcia” ,
€ 20,00

supplemento alla valdostana € 4,00



Dessert

Dolci al cucchiaio e torte della casa , .,

€ 8,00

1l nostro staﬁ sara lieto di elencarVi le proposte giomaﬁere

Coperto, pane e condimenti inclusi

*prodotto conge[ato a[[’ovigine

Per una mig[iore conservazione dei pvodotﬁ alcuni degﬁ stesst potreb]oero essere abbattuti

Elenco allergeni:
1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uovae prodotﬁ a base di uova
4. Pescee prodo’cﬁ a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Lattee prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio
9. Sedanoe pvodotti a base di sedano
10. Senape e ]mfodotti a base di senape
1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per intolleranze e/o a”ergie V'Lvo[gersi allo staﬁr
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